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Origine

Piemonte

Producteur

Roberto Sarotto

Millésime

 

Taille de bouteille

 

Teneur en alcool

 

Culinaire

Apéritif, amuse-gueule, entrées légères

Cépage

 

Type de fermeture

 

Maturité de dégustation

 

Température de service

 

Numéro d'article

80304700

Élevage

 

À PROPOS DU VIN
Le premier vin mousseux rosé de l'entreprise, issu de la deuxième fermentation
de pinot noir, obtenu en vin rouge vinifié avec une légère macération sur lies,
puis séparé et fermenté en vin blanc. Un chuchotement séduisant de bulles rose
tendre, des notes de petits fruits rouges dans un triomphe de fraîcheur et de
douceur: des sensations uniques qui accompagnent les plus suggestives
accompagnent les occasions les plus romantiques.

Qualité: Séduisant et unique, parfait comme vin d'accompagnement pour les
occasions romantiques

DESCRIPTION
Couleur
Couleur: Rose saumoné pâle.

Aromatique
Aromatique: Attaque sur les baies rouges et des notes de melon.

Corps
Corps: Notes de baies rouges avec une acidité et un perlage équilibrés.
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