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Origine

Italie

Producteur

Colomba Bianca

Millésime

 

Taille de bouteille

150 cl

Teneur en alcool

99%

Cépage

Nero d'Avola

Type de fermeture

 

Maturité de dégustation

 

Température de service

 

Numéro d'article

23135700

Élevage

Inox

À PROPOS DU VIN
RESILIENCE: le nom en dit long sur cette ligne. D'une part, il fait référence au
fait de surmonter une crise après un grave tremblement de terre dans les
années 1960. D'autre part, il symbolise la capacité de résistance des vignes.
Les vins Resilience sont élaborés à partir de cépages autochtones. La sélection
comprend le grillo, l'insolia et le lucido pour les vins blancs. Pour les vins
rouges, le nero d'Avola brille et est complété par le cépage Perricone, un peu
moins connu. Les single crues sont classés DOC.

Grillo - Vitello tonnato, escalope viennoise ou poulet. Nero d'Avola - médaillon
de cerf , tartare racé ou ragoût épicé.

DESCRIPTION
Couleur
Couleur: Grillo - jaune citron brillant. Nero d'Avola - Rouge rubis très dense avec
un noyau noir.

Aromatique
Aromatique: Grillo - Bouquet tropical, pêches blanches mûres, citriques, fleurs
blanches, subtilement terreux. Nero d'Avola - Arômes compotés, intenses, de
cerises noires, de cassis et de prunes, fines notes de torréfaction.

Corps
Corps: Grillo - Attaque chaleureuse et vive, corps moyennement corsé, texture
crémeuse, arômes denses et sucrés, acidité vive et fraîche. Nero d'Avola -
Débuts très longs et souples, acidité juteuse, corps puissant, douceur fruitée
séduisante, longue persistance.

Impression générale
Qualité: Grillo - Magnifiquement frais avec une finale interminable et une grande
harmonie. Nero d'Avola - Équilibré et harmonieux avec un fruit profond.
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