Olio Extra Vergine di Oliva Organic

Riche - crémeuse - aromatique fin

Origine Cépage

Puglia

Producteur Type de fermeture

Fantini

Millésime Maturité de dégustation

Taille de bouteille Température de service

Teneur en alcool Numéro d'article
22820500

Culinaire Elevage

,Cuisine froide“, salades ou sauces,
plats méditerranéens, fruits de mer et
poissons blancs.

A PROPOS DU VIN

.Cuisine froide“, salades ou sauces, plats méditerranéens, fruits de mer et
poissons blancs.

DESCRIPTION

Couleur
Couleur: La couleur n'indique pas la qualité d‘une huile, I'huile terne a été mis en
bouteille non filtrée.

Aromatique
Aromatique: Le nez est trés franc, fruité, aux notes de noisettes, de bananes et
de pommes mdres.

Corps
Corps: Attaque intense, riche et trés crémeuse en bouche, opulente.

Impression générale
Qualité: Harmonieuse et fine
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En savoir plus et commander
maintenant
www.scherer-buehler.ch
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