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Origine

Umbria

Producteur

Lungarotti

Millésime

 

Taille de bouteille

 

Teneur en alcool

 

Culinaire

Viandes grillées comme l'agneau, les
steaks de boeuf, les ragoûts savoureux,
et les fromages à pâte dure affinés.

Cépage

 

Type de fermeture

 

Maturité de dégustation

 

Température de service

 

Numéro d'article

22334722

Élevage

 

À PROPOS DU VIN
Le L’UM est un vin moderne et polyvalent, né de l'association du Merlot et du
Sangiovese. Le Merlot lui confère son parfum doux, tandis que le Sangiovese
apporte fraîcheur et complexité. Le nom « L'UM » provient des premières lettres
de « Umbria », soulignant ainsi le lien étroit avec la région et avec Lungarotti.
L'étiquette présente une illustration « satirique », basée sur un dessin au fusain
de Gilles de Ville du XVIIIe siècle, conservée au musée du vin de la Fondazione
Lungarotti à Torgiano. Avec une production annuelle de 120 000 bouteilles, le
L'UM est un excellent représentant de la tradition viticole ombrienne.

Viandes grillées comme l'agneau, les steaks de boeuf, les ragoûts savoureux, et
les fromages à pâte dure affinés.

DESCRIPTION
Couleur
Rouge rubis clair et moyen.

Aromatique
Intensité moyenne des arômes de cerises rouges, cassis, pruneaux, notes
épicées de poivre noir, cannelle, tabac et vanille. Une fine fraîcheur minérale et
des notes florales complètent le nez

Corps
Sec, avec un corps moyen, une acidité vivante bien intégrée et des tanins fins.
Les arômes fruités de cerise et de framboise persistent et sont accompagnés de
notes épicées et légèrement boisées. La finale est équilibrée et de longueur
moyenne.

Impression générale
Un vin rouge bien structuré et élégant, qui reflète parfaitement l’équilibre entre
fruit et épices.

En savoir plus et commander
maintenant
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