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Origine

Piemonte

Producteur

Roberto Sarotto

Millésime

 

Taille de bouteille

 

Teneur en alcool

 

Culinaire

plats épicés, viandes rouges grillées ou
braisées, gibier et risotto aux
champignons

Cépage

 

Type de fermeture

 

Maturité de dégustation

 

Température de service

 

Numéro d'article

22032722

Élevage

 

À PROPOS DU VIN
Excelsius est la ligne de vins exclusive de Roberto Sarotto, qui allie tradition et
innovation. Ce nom évoque le terroir exceptionnel du Piémont, berceau de
nombreuses cépages autochtones. Fort de sept générations d’expérience dans
la viticulture et animé par le désir d’explorer de nouveaux styles de vins uniques,
ce vin est né. Les raisins Barbera soigneusement sélectionnés sont transformés
en un vin plein de corps, doté d’un caractère unique.

plats épicés, viandes rouges grillées ou braisées, gibier et risotto aux
champignons
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DESCRIPTION
Couleur
Rouge rubis intense avec des reflets violets.

Aromatique
Expressifs et complexes, dominés par des fruits noirs mûrs, notamment la cerise
noire et la mûre. Accompagnés de notes épicées de poivre noir, d’herbes
séchées et d’une touche de vanille et de bois fin (issue de l’élevage en fûts de
chêne). Des nuances subtiles de tabac et balsamiques complètent le bouquet.

Corps
Sec, corps moyen avec une acidité vive typique du Barbera, qui apporte de la
fraîcheur au vin. Les tanins sont présents, mais mûrs et bien intégrés, offrant
une belle structure. Les saveurs fruitées de cerises noires et de prunes se
prolongent, accompagnées de notes épicées et légèrement fumées. L’équilibre
entre le fruit, l’acidité et le bois est très réussi, montrant profondeur et
complexité. Finale longue et harmonieuse avec une persistance fruitée et une
touche épicée.

Impression générale
Un Barbera bien structuré et élégant, avec des fruits prononcés et une
complexité épicée.

En savoir plus et commander
maintenant
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