Bera Brachetto del Piemonte DOC

Tres aromatique - séduisant - doux

Origine Cépage
Piemonte
Producteur Type de fermeture

Azienda Agricola Bera

Millésime Maturité de dégustation

Taille de bouteille Température de service

Teneur en alcool Numéro d'article
22051319

Culinaire Elevage

Gateau aux amandes, panettone,
tiramisu aux fraises, gratin de cerises.

A PROPOS DU VIN

Le Brachetto est le pendant rouge et Iéger du Moscato d'Asti. Sa couleur et son
bouquet expressif rappellent les fraises. Le processus de production est
similaire a celui du Moscato, plus connu.Le mo(Qt est lentement refroidi pour
stopper la fermentation.Le jus de raisin peut étre conservé longtemps a une
température proche de 0°.Transvasé dans des cuves de fermentation fermées,
la fermentation est lancée.Entre 5.0 et 6.0% vol. d'alcool, elle est stoppée, ce
qui permet de conserver une douceur marquée. Un vin rouge pétillant, doux,
léger et peu alcoolisé quitte la cave.

Géteau aux amandes, panettone, tiramisu aux fraises, gratin de cerises.

DESCRIPTION

Couleur
Couleur: Rouge cerise brillant aux reflets rouge-dorés et avec une fine mousse.

Aromatique
Aromatique: Bouquet intense de fruits mars, notes de confiture de framboises,
cerises, légeres notes épicée- poivrées et végétales, caramel en finale.

Corps
Corps: Attague moyennement longue, bel équilibre entre acidité et tanins,
moyennement corsé, fin dominée par douceur et arémes.

Impression générale
Qualité: Un vin séduisant, trés aromatique et voluptueux.
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maintenant
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