Rosolaccio Rosato della Toscana IGT

Fruité - vif - surprenant

Origine Cépage

Toscana

Producteur Type de fermeture

Rosolaccio

Millésime Maturité de dégustation

Taille de bouteille Température de service

Teneur en alcool Numéro d'article
21310550

Culinaire Elevage

Poisson grillé, volaille, pleurotes au
gingembre et a I'ail, brochettes de lapin
marinées a l'exotisme

A PROPOS DU VIN

Poisson grillé, volaille, pleurotes au gingembre et a I'ail, brochettes de lapin
marinées a l'exotisme

DESCRIPTION

Couleur
Couleur: Rose tendre, reflets moyens rouge-or, couleur dense.

Aromatique

Aromatique: Bouquet élégant et pur, ardbmes citronnés de gingembre, un
soupcgon d'herbes et de sous-bois apportent un beau contrepoint, minéralité
marquante.

Corps

Corps: Attaque vive, équilibre entre l'acidité et les tanins, bouche harmonieuse
et souple, la minéralité typiquement toscane s'impose encore une fois en
bouche.

Impression générale
Qualité: Une expérience fruitée et agréable a boire.
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SCHERER & BUHLER AG
Téléphone +41 41 377 11
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bestellungen@scherer-
buehler.ch

VINOROSTD
DELLA 1 AN

En savoir plus et commander
maintenant
www.scherer-buehler.ch
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