875m Chardonnay Finca Carbonera Rioja DOCa
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SCHERER & BUHLER AG

Téléphone +41 41 377 11

Diversifié - élégant - complexe 22
bestellungen@scherer-
buehler.ch
Origine Cépage O
Espagne Chardonnay
Producteur Type de fermeture

El Coto de Rioja

Hochwertiger Naturkork

Millésime Maturité de dégustation
ab 2020
Taille de bouteille Température de service
150 cl 10 - 12°C FINCA CARBONERA
Ubicado a una altitud méxima
Teneur en alcool Numéro d'article Byt 1 |
la D.0. Ca. Rioja. La combinacidn
125% 15814700 e altura y clima continental
con suelos d
Elevage ‘
Barrique

A PROPOS DU VIN

Les raisins Chardonnay proviennent de la Finca Carbonera, située a 875 metres
d’altitude. Le vignoble se trouve sur un coteau doux avec de nombreuses
pierres a la surface, ce qui favorise la maturation et la santé des raisins.

Entrés légers, volaille, lapin, poisson.

DESCRIPTION

Couleur
Jaune citron clair et pale avec des reflets verts.

Aromatique

Intensité moyenne avec des ardbmes de pommes vertes, poires et citron, ainsi
qu'une légere note exotique de mangue et litchi. Des touches délicates de fleurs
blanches, une légere minéralité, de la vanille et du butterscotch complétent le En savoir plus et commander

bouquet. maintenant
www.scherer-buehler.ch

Corps

Sec, avec une acidité vive et un corps moyen. Les ardmes fruités de pomme,
poire, agrumes, mangue et litchi se prolongent en bouche, accompagnés d'une
subtile touche de vanille et d'une texture crémeuse. L'acidité bien intégrée
apporte fraicheur et équilibre. La texture est souple, la finale est moyennement
longue et fraiche.

Impression générale
Un Chardonnay bien structuré de Rioja, avec des fruits nets, une fine note
boisée et un équilibre harmonieux.
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